SAO PAULO
GOVERNO DO ESTADO
SAO PAULO S5AOD TODOS

€ consaupe

AVISO DE ABERTURA DE LICITACAO

Prezado(s) Senhor(es):

O CONSAUDE/HRLB torna publico que realizara
Licitacdo na modalidade PREGAO ELETRONICO, que tem como objeto
abertura de novo processo licitatério para aquisicdo de carnes, embutidos e bebidas lacteas , para um
periodo de 12 (doze) meses, conforme descrito no Termo de Referéncia
anexo a este instrumento.

Diante do exposto, abre-se prazo de 05 (CINCO)
dias (teis, a partir da data de sua publicagdo, para que os interessados
possam apresentar suas propostas exclusivamente por meio do E-mail
compras6@consaude.org.br.

O orgamento deverd atender aos seguintes

requisitos:

e Preco unitario por item e marca do produto orcado, conforme tabela
constante no Termo de Referéncia;

e Os valores deverdo conter apenas dois digitos apds a virgula;

e Prazo para pagamento: 30 (trinta) dias;

e Prazo de entrega: 10 dias;

e Prazo de validade da proposta: 60 (sessenta) dias;

e Local e endereco para entrega/prestagao do servico: HOSPITAL
REGIONAL DR. LEOPOLDO BEVILACQUA - Rua dos Expedicionarios, 140
- Centro - Pariquera-Acgu/SP.

e Frete para entrega INCLUSO.

A proposta deverd ser encaminhada em papel
timbrado, carimbado e assinado pelo responsavel legal ou servidor
devidamente qualificado. Devera constar, ainda, os seguintes dados:

e Razao social;

e Data de Emissao;

e Endereco completo fisico e eletronico;
e Contato telefonico;

e CNPJ] da empresa.

Sem mais para o momento, e, certos de contarmos
com a atencdo de V.S2, subscrevemo-nos,

Cordialmente,

JOSE MURILO FERNANDES
Servico de Suprimentos/Consaude

Pariquera-agu/SP, 11 de novembro de 2024

CONSAUDE - Consoércio Intermunicipal de Satde do Vale do Ribeira e Litoral Sul
Rua dos Expedicionarios, 140 | CEP 11930-000| Pariquera-Agu, SP | Fone: (13) 3856-2362 | CNPJ: 57.740.490/0001-80
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TERMO DE REFERENCIA - CARNES, EMBUTIDOS E BEBIDAS LACTEAS
CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

REGISTRO DE PRECO PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES,
EMBUTIDOS E BEBIDAS LACTEAS para abastecer o Hospital Regional Dr. Leopoldo
Bevilacqua - HRLB/CONSAUDE, conforme condicdes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste instrumento e ANEXO 1.

Os bens objeto desta contratacdao sdo caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 meses, contados do(a) assinatura do
contrato na forma do artigo 105 da Lei n°® 14.133, de 2021.

O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a
vigéncia da contratagao.

FUNDAMENTAGAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

O objeto da contratacdo ndo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2024 por ndo
estar elaborado e ser facultativo, nos termos da Lei 14133/21.

DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO

A descricdo da solugcdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
O ciclo de vida de carnes, embutidos e bebidas lacteas é essencial para garantir a
seguranca, qualidade e sustentabilidade dos produtos, considerando desde a producao
até o descarte. Esse processo pode ser dividido em etapas principais:
3.2.1. Producdao e Origem: é necessario verificar a origem das carnes,
embutidos e bebidas lacteas para assegurar a procedéncia e qualidade. No caso
de carnes é preciso garantir que o animal foi criado em condicdes adequadas.
Para as bebidas lacteas, a qualidade do leite e o processo de pasteurizacdo sao
cruciais.
3.2.2. Processamento: o processamento dos alimentos deve seguir as normas
de seguranga sanitaria para evitar contaminagbes. Embutidos, por exemplo,
passam por processos de cura, defumacdo e adicdo de conservantes, o que
demanda uma inspecdo rigorosa para evitar aditivos prejudiciais a saude.
3.2.3. Armazenamento e Transporte: para garantir a qualidade e seguranca até
a entrega, é importante manter a cadeia de frio adequada, especialmente para
carnes e produtos lacteos.
3.2.4. Distribuicdo e Entrega: o transporte deve ser refrigerado e os alimentos
armazenados em temperatura controlada.
3.2.5. Uso e Consumo: os produtos devem ser utilizados antes da data de
validade. A entrega dos produtos devem estar dentro de um prazo de validade
adequados.



3.2.6. Descarte e Residuos: € necessario prever o descarte adequado de
embalagens e residuos gerados pelos alimentos, incentivando praticas de
reciclagem e minimizacdo de residuos.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

a) A empresa contratada deve possuir todos os licenciamentos e autorizacbes necessarios para
operar no ramo de alimentos, conforme as regulamentagdes locais e nacionais de saude e
segurancga alimentar.

b) Os géneros alimenticios fornecidos devem estar em conformidade com as normas sanitarias
aplicaveis, garantindo a qualidade e seguranca dos alimentos. Isso inclui armazenamento
adequado, controle de temperatura, higiene pessoal e dos alimentos, e procedimentos de
manipulagao seguros.

c) A empresa contratada deve ser capaz de fornecer uma variedade de géneros alimenticios
que atendam as necessidades especificas do hospital, incluindo alimentos para dietas
especiais, restricdes alimentares e preferéncias culturais.

d) Os produtos fornecidos devem atender aos padrdes nutricionais estabelecidos para dietas
hospitalares, garantindo a adequacdo dos alimentos as necessidades nutricionais dos pacientes
e funcionarios.

e) Rotulagem: Os alimentos devem apresentar rotulagem clara e precisa, incluindo
informacdes sobre ingredientes, data de validade, origem e modo de preparo.

f) Os produtos devem ser fornecidos em embalagens seguras e adequadas, que protejam os
alimentos contra contaminacdo e preservem sua qualidade durante o armazenamento e
transporte.

g) Entrega e Logistica: A empresa contratada deve ser capaz de garantir a entrega oportuna e
eficiente dos produtos, com um sistema de logistica bem organizado que minimize os riscos de
deterioracdao ou danos durante o transporte.

h) Os precos dos produtos devem ser competitivos e transparentes, com todas as taxas e
encargos claramente especificados no contrato de fornecimento.

i) Preferencialmente, a empresa contratada deve demonstrar compromisso com praticas
sustentaveis, como a reducdo do desperdicio de alimentos, o uso de embalagens eco-friendly e
0 apoio a comunidades locais.

4.1. Sustentabilidade:

4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do
objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia
Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

4.1.2. Uso de materiais reciclados ou sustentaveis em produtos, se for o caso.

4.1.3. Eficiéncia energética nos processos de fabricacao e transporte.

4.1.4. Minimizagdo de residuos e embalagens.

4.1.5. Certificacdo ambiental dos produtos, se for o caso.

4.1.6. Priorizacdo de fornecedores com praticas sustentaveis.

4.2. Da exigéncia de amostra
4.2.1. Havendo o aceite da proposta quanto ao valor, o interessado classificado

provisoriamente em primeiro lugar devera apresentar amostra, que tera data,
local e horario de sua realizagdo divulgada por mensagem no sistema, cuja
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4.2.4,
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presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais
fornecedores interessados.
Serdo exigidas amostras dos seguintes itens:

FILE DE PEIXE, SEM ESPINHAS, CONGELADO - FILE DE PEIXE, CONGELADO, COM
ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, SEM ESPINHAS, ACONDICIONADO
EM SACO PLASTICO, TRANSPARENTE E ATOXICO, HERMETICAMENTE FECHADO,
PESANDO EM MEDIA DE 01 KG; SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
NTA N© 3 ( DECRETOS N° 12.486/78 E M.A.  2244/97). COM AMOSTRA

LINGUICA TOSCANA - LINGUICA TOSCANA. CONGELADA; TRANSPORTADA E
CONSERVADA A UMA  TEMPERATURA INFERIOR A -12°C; COMPOSTA DE CARNE
SUINA ADICIONADA DE GORDURA SUINA, CONDIMENTOS E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA FLEXIVEL, TERMOFORMADA
A VACUO; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; COM
VALIDADE MIiNIMA DE 3 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA 04/2000, IN 22/05,
IN 51/06, DECRETO 9.013/17; RESOLUCAO RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA
AOS  PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

As amostras poderdo ser entregues no Setor de Nutricdo e Dietética, localizado

na Rua dos Expedicionarios, n°® 140 - Centro - Pariquera-Acgu - Estado de
Sao Paulo - CEP: 11930-000, de segunda a sexta-feira, das 07:00h as
16:30h, no prazo limite de 05 (cinco) dias Uteis, sendo que a empresa

assume total responsabilidade pelo envio e por eventual atraso na entrega.

E facultada prorrogacdo o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada no  chat pelo interessado, antes de findo o prazo.

No caso de nao haver entrega de amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem
justificativa aceita, ou havendo entrega de amostra fora das especificagdes
previstas, a proposta sera recusada.

Serdo avaliados os seguintes aspectos e padrées minimos de aceitabilidade:
Auséncia de Fragmentos de Espinha e Pele: o filé de peixe deve estar
completamente limpo e livre de espinhas ou pedagos de pele, pois esses
elementos podem ser perigosos para pacientes;
Textura e consisténcia: a textura do filé de peixe deve ser firme e elastica, sem
sinais de amolecimento ou esfarelamento, o que poderia indicar armazenamento
inadequado;

Odor: o peixe deve apresentar um leve odor caracteristico, que indique frescor.
Auséncia de Anormalidades: a superficie da linguica toscana deve estar lisa, sem
sinais de bolor, rasgos ou ruptura da pele, e sem pedagos de cartilagem e
0SS0S;
A presenca de gordura e sal da linguica toscana devem estar balanceadas e de
acordo com o padrao do produto.

Os resultados das avaliagdes serao divulgados por meio de mensagem no
sistema. Se as amostras apresentadas pelo primeiro classificado ndao forem
aceitas, sera analisada a  aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo
segundo classificado. Seguir-se-a com a verificagdo das amostras e, assim,
sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as especificagoes
constantes neste Termo de Referéncia.



4.2.6. Os exemplares colocados a disposicdo da Administragcdo serdo tratados como
protétipos, podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica
responsavel pela analise, nao gerando direito a ressarcimento.

4.2.7. Apos a divulgacdo do resultado final do certame, as amostras entregues deverao
ser recolhidas pelos fornecedores (caso necessario) no prazo de 05 (cinco)
dias, apés o qual poderdo ser descartadas pela Administracdo, sem direito a
ressarcimento.

4.2.8. Os interessados deverdo colocar a disposicdo da Administracdo todas as
condicOes indispensaveis a realizagdo de testes e fornecer, sem 0Onus, os
manuais impressos em lingua portuguesa, necessarios ao seu perfeito
manuseio, quando for o caso.

4.3 Subcontratacao
4.3.1 Nao é admitida a subcontratacao do objeto contratual.
4.4. Garantia da contratacao

4.4.1 Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes
da Lei n® 14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

5. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO

5.1.

5.1.1.

5.1.2.

5.2,

5.2.1.

5.3.

5.3.1.

5.3.2.

5.3.3.

Condicoes de Entrega

O prazo de entrega dos bens é de 10 (dez) dias Uteis, contados da assinatura do
contrato, de forma continuada, de acordo com a necessidade do setor, ressalvadas
situagdes de caso fortuito e forga maior.

Os bens deverdo ser entregues no Setor de Nutricdo e Dietética, localizado na Rua dos
Expedicionarios, n°® 140 — Centro - Pariquera-Acu — Estado de S3o Paulo - CEP: 11930-
000, de segunda a sexta-feira, das 07:00h as 16:30h.

Garantia, manutencdo e assisténcia técnica

O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990
(Codigo de Defesa do Consumidor)

MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avengadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.

Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do contrato, o
cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

As comunicagdes entre o CONSAUDE e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica
para esse fim.



5.3.4.

5.3.5.

O CONSAUDE poderé convocar representante da empresa para adocdo de providéncias
que devam ser cumpridas de imediato.

Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o CONSAUDE podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo
do plano de fiscalizacdo, que contera informacgdes acerca das obrigacGes contratuais,
dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano
complementar de execucdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos
resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

5.4. Fiscalizagao

5.4.1.

A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

5.5. Fiscalizagdao Técnica

5.5.1.

5.5.2.

5.5.3.

5.5.4.

5.5.5.

5.5.6.

5.6.

5.6.1.

5.6.2.

5.6.3.

O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condigbes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os
melhores resultados para a Administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessario
para a regularizacao das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021,

art. 117, §19))

Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacbes para a correcao da execugao do contrato, determinando prazo para a
correcao.

O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagao
gue demandar decisdo ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para
gue adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do
contrato.

O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a
prorrogacao contratual

Gestor do Contrato

O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da execugao no historico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias,
das alteragbes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificacdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da
finalidade da administracao.

O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e as medidas adotadas,
informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia.

O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condigbes de habilitacdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas



5.6.4.

5.6.5.

5.6.6.

5.6.7.

que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de
riscos eventuais.

O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos
fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes
assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo
administrativo de responsabilizacao para fins de aplicagdao de sangdes, a ser conduzido
pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou
pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a
consecucdo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a
serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao.

O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos
para a formalizacdo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor
dimensionado pela fiscalizagao e gestdo nos termos do contrato.

6. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

6.1. Recebimento

6.1.1.

6.1.2.

6.1.3.

6.1.4.

6.1.5.

6.1.6.

6.1.7.

Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, junto a
nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pelo(a) responsavel pelo
acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacao de sua
conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.
Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisdrio, quando em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 48 horas, a contar da
notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar do
recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela Administragao,
apos a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdo
mediante termo detalhado.

Para as contratagdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de
que trata o inciso II do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021, o prazo maximo para o
recebimento definitivo serd de até 05 (cinco) dias Uteis.

O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma
justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a aferigcao
do atendimento das exigéncias contratuais.

No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e
quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021,
comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execugdo do objeto ou
de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas
pela Administragcdo durante a andlise prévia a liquidacdo de despesa, ndo sera
computado para os fins do recebimento definitivo.




6.1.8.

6.2.

6.2.1.

6.2.2.

6.2.3.

6.2.4.

6.2.5.

6.2.6.

6.2.7.

6.3.

6.3.1.

6.3.2.

6.4.

O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez
e pela seguranca dos bens nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita
execucgao do contrato.

Liquidacao

Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez
dias uteis para fins de liquidacdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo.
O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a
possibilidade de prorrogacao, no caso de contratacdes decorrentes de despesas cujos
valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n® 14.133, de
2021.

Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou
instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e
essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissdo;

c) os dados do contrato e do érgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execucdao do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengoes tributarias cabiveis.

Havendo erro na apresentacdao da nota fiscal ou instrumento de cobrancga equivalente,
ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o
contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovacao da regularizacdo da situacdo, sem 6nus ao contratante.

Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante
devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal
quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a
ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisao contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada
ao contratado a ampla defesa.

Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente,
até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua
situagao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis contados da
finalizacdo da liquidacdo da despesa, conforme secao anterior.

No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serao atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva
realizacdo, mediante aplicacao do indice IPC - Fipe de correcdo monetaria.

Forma de pagamento



6.4.1.

6.4.2.

6.4.3.

6.4.4.

6.4.5.

6.5.
6.5.1.

6.6.

6.6.1.

6.6.2.

O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco,
agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributdria prevista na legislacdo
aplicavel.

Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdao
retidos na fonte, quando da realizagdao do pagamento, os percentuais estabelecidos na
legislagao vigente.

O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n°® 123, de 2006, ndo sofrerd a retencgdo tributaria quanto aos impostos
e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentacdao de comprovacao, por meio de documento oficial, de que
faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Antecipacao de pagamento
Ndo sera admitido, tendo em vista que no presente caso, optar pela antecipacdo do
pagamento ndo se mostra uma estratégia mais vantajosa para a administragdo publica.

Cessao de crédito

Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacao contratual de cumprimento de todas
as condicdes de habilitacdo por parte do contratado (cedente), a celebracdo do
aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se
condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo
de que o cessionario ndao se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder
Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais
ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992

A cessdo de crédito ndo afetara a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do contratado.

FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E FORMA DE
FORNECIMENTO

7.1. Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

7.1.1.

7.2,

7.2.1.

7.3.

7.3.1.

7.4.

O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO,
na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocdo do critério de
julgamento pelo MENOR PRECO.

Forma de fornecimento

O fornecimento do objeto sera continuado.

Exigéncias de habilitagdao

Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacdo juridica



7.4.1.

7.4.2.

7.4.3.

7.4.4.

7.4.5.

7.4.6.

7.4.7.

7.4.8.
7.4.9.

Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de
lei, tenha validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede;

Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacao
da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade

identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI:
inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatoério de seus administradores;

Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no
Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede.

Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no Registro onde tem sede a matriz
Sociedade cooperativa: ndo se aplica no presente caso, em ragao do objeto.
Agricultor familiar: nao se aplica no presente caso, em razao do objeto.

7.4.10. Produtor Rural: ndo se aplica no presente caso, em razao do objeto.
7.4.11. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteracdes ou

da consolidacdo respectiva.

7.5. Habilitagao fiscal, social e trabalhista

7.5.1.

7.5.2.

7.5.3.
7.5.4.

7.5.5.

Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e
pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de
02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-
Geral da Fazenda Nacional.

Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante
a apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do
Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°
5.452, de 1° de maio de 1943;

Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou
[Municipal/Distrital] relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu
ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;



7.5.6.

7.5.7.

7.5.8.

7.6.

7.6.1.

7.6.2.

Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do
domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou
concorre;

Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou
[Municipal/Distrital] relacionados ao objeto contratual, deverda comprovar tal condigdo
mediante a apresentagdo de declaragao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006,
estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e
municipal.

Qualificacao Econdmico-Financeira

Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na
licitagdao, ou de sociedade simples;

Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n®
14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso II);

8. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

O valor da contratagdo foi estimado a partir dos quantitativos ja expostos no corpo deste
Termo de Referéncia e da pesquisa de precos realizada nos termos do Decreto 005/2024
e do art. 23, caput e § 19, da Lei Federal n. 14.133/2021.

Importante salientar, contudo, que o valor estimado sera SIGILOSO, em vista do
favorecimento de uma verdadeira competitividade entre os licitantes para a obtengao da
proposta mais vantajosa para a administracao, expressamente autorizado pelo art. 24 da
Lei Federal n. 14.133/2021.

Cumpre destacar que, os valores estao acostados ao ETP desta demanda, o qual
encontra-se anexo a esse Processo Administrativo.

Compete ao pregoeiro e a equipe de apoio a observancia dos dispositivos legais, para fins
de julgamento e aceitacdo das propostas, sendo as estimativas dos valores apenas
divulgadas apods o encerramento do envio de lances.

9. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

9.1.

As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados na dotagdo orgamentaria a seguir:

Ficha: 22

Funcgdo Programatica: 10.302.0101.2004
Categoria/Elemento: 3.3.90.30

Pariquera-Acgu/SP, 31 de outubro de 2024

SABRINA ROCHA GOMES
Coordenadora do Servigco de Nutricao e Dietética



ANEXO I

ITEM

UND

QTD

VALOR

UNITARIO CODIGO 4R

DESCRICAO

01

KG

300

R$ 28,70 01.000533

BACON - BACON, RESFRIADO,
PECA INTEIRA, COM ASPECTO,
COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIO, INSPECIONADO PELO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E
SIF, ACONDICIONADA EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE,
ATOXICO, RESISTENTE,
HERMETICAMENTE VEDADO,
PESANDO ENTRE 2 A 5 KG. SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A NTA N°© 3
(DECRETOS N° 12.486/78 A M.A.
2244/97)

02

1000

R$ 11,70 01.011600

BEBIDA LACTEA FERMENTADA C/
POLPA DE
FRUTA:MORANGO/COCO -
BEBIDA LACTEA FERMENTADA
COM POLPA DE FRUTAS; SABOR
DE MORANGO/COCO;
ELABORADO A PARTIR DE LEITE
DESNATADO E/OU
RECONSTITUIDO PARCIALMENTE
DESNATADO; COMPOSTO DE
ACUCAR,FERMENTOS
LACTEQOS,POLPA DE FRUTAS;
CONSERVANTE,ESTABILIZANTE;
AROMATIZANTE,ACIDULANTE;
CONSERVADO ENTRE 1 A 10
GRAUS CENTIGRADOS,
COLORIDO ARTIFICIALMENTE E
ACONDICIONADO EM
SACO/POTE PLASTICO
LACRADO,CONTENDO 850 A
900ML/G CADA; E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A RESOLUCAO
273/05 DA ANVISA,MINISTERIO
DA SAUDE; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAONO ATO DA
ENTREGA AOS
PROCED.ADMINISTRATIVO
DETERMINADOS PELA ANVISA.

03

500

R$ 13,00 01.011601

BEBIDA LACTEA FERMENTADA
DIET; SABOR DE MORANGO -
BEBIDA LACTEA FERMENTADA
DIET; SABOR DE MORANGO;
COMPOSTO DE LEITE
RECONSTITUIDO DESNATADO;
SEM ACUCAR,SEM
GORDURA,CONTEM AGUA;
FERMENTO
LACTEOS,VITAMINAS;
ASPARTAME E
CICLAMATO,ESPESSANTE;
EDULCORANTES




ARTIFICIAIS,CASEINATO DE
SODIO;
CONSERVANTE,CORANTES
ARTIFICIAIS; COLORIDO
ARTIFICIALMENTE E OUTRAS
SUBSTANCIAS PERMITIDAS;
CONSERVADO ENTRE 1 A 10
GRAUS CENTIGRADOS;
VALIDADE MINIMA DE 24 DIAS A
CONTAR DA DATA DA ENTREGA;
ACONDICIONADO EM GARRAFA
PLASTICA/SACO LACRADO;
EMBALADO EM GARRAFA /SACO
CONTENDO 850 A 950G CADA; E
SUAS CONDICOES DEVERAM
ESTAR DE ACORDO COM A
RESOLUCAO 273/05,DA
ANVISA/MINISTERIO DA SAUDE;
PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AQOS
PROCED.ADMINISTRATIVOS
DETERMINADOS PELA ANVISA.

04

500

R$ 12,00

01.011602

BEBIDA LACTEA FERMENTADA
DIET; SABOR DE
PESSEGO/COCO - BEBIDA
LACTEA FERMENTADA DIET;
SABOR DE PESSEGO/COCO;
COMPOSTO DE LEITE
RECONSTITUIDO DESNATADO:;
SEM ACUCAR,SEM
GORDURA,CONTEM AGUA;
FERMENTO
LACTEOS,VITAMINAS;
ASPARTAME E
CICLAMATO,ESPESSANTE;
EDULCORANTES
ARTIFICIAIS,CASEINATO DE
SODIO;
CONSERVANTE,CORANTES
ARTIFICIAIS; COLORIDO
ARTIFICIALMENTE E OUTRAS
SUBSTANCIAS PERMITIDAS;
CONSERVADO ENTRE 1 A 10
GRAUS CENTIGRADOS;
VALIDADE MINIMA DE 24 DIAS A
CONTAR DA DATA DA ENTREGA;
EMBALADO EM GARRAFA/SACO
PLASTICO LACRADO CONTENDO
850 A 950G CADA; E SUAS
CONDICOES DEVERAM ESTAR DE
ACORDO COM A RESOLUCAO
273/05,DA ANVISA/MINISTERIO
DA SAUDE; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS
PROCED.ADMINISTRATIVOS
DETERMINADOS PELA ANVISA.

05

KG

4000

R$ 35,00

01.004731

CARNE BOVINA -COXAO MOLE -
TIPO BIFE - 01 KG - CARNE




BOVINA, TIPO COXAO MOLE,
BIFE, CARNE BOVINA, TIPO
COXAO MOLE, EM BIFE, FRESCA
OU RESFRIADA, LIMPA, COM
ASPECTO, COR, CHEIRO E
SABOR PROPRIOS, COM, NO
MAXIMO, 10% DE SEBO E
GORDURA, ACONDICIONADO EM
SACO PLASTICO, TRANSPARENTE
E ATOXICO, HERMETICAMENTE
FECHADO, PESANDO ENTRE 4 A
6 KG; SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A NTA N°© 3 (DECRETOS N©
12.486/78 E M.A. 2244/97).

06

KG

6000

R$ 23,40

01.017417

CARNE BOVINA, ACEM - CARNE
BOVINA, TIPO ACEM, PECA
INTEIRA, FRESCA OU
RESFRIADA, SEM 0SSO, LIMPA,
COM ASPECTO, COR, CHEIRO E
SABOR PROPRIOS, COM, NO
MAXIMO, 10% DE SEBO E
GORDURA, ACONDICIONADO EM
SACO PLASTICO, TRANSPARENTE
E ATOXICO, HERMETICAMENTE
FECHADO, PESANDO ENTRE 4 A
6 KG; SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A NTA N°© 3 (DECRETOS N°©
12.486/78 E M.A. 2244/97).

07

KG

6000

R$ 24,80

01.017418

CARNE BOVINA, LAGARTO -
CARNE BOVINA, TIPO LAGARTO,
PECA INTEIRA, FRESCA OU
RESFRIADA, LIMPA, COM
ASPECTO, COR, CHEIRO E
SABOR PROPRIOS, COM, NO
MAXIMO, 10% DE SEBO E
GORDURA, ACONDICIONADO EM
SACO PLASTICO, TRANSPARENTE
E ATOXICO, HERMETICAMENTE
FECHADO, PESANDO ENTRE 3 A
5 KG; SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A NTA N°© 3 (DECRETOS N°©
12.486/78 E M.A. 2244/97).

08

KG

8000

R$ 28,50

01.000534

CARNE BOVINA, TIPO PATINHO-
01 KG - CARNE BOVINA, TIPO
PATINHO, PECA INTEIRA,
FRESCA OU RESFRIADA, LIMPA,
COM ASPECTO, COR, CHEIRO E
SABOR PROPRIOS, COM, NO
MAXIMO, 10% DE SEBO E
GORDURA, ACONDICIONADO EM
SACO PLASTICO, TRANSPARENTE
E ATOXICO, HERMETICAMENTE
FECHADO, PESANDO ENTRE 4 A
6 KG; SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A NTA N°© 3 (DECRETOS N°




12.486/78 E M.A. 2244/97).

09

KG

3400

R$ 26,90

01.015997

CARNE SUINA - LOMBO - CARNE
SUINA, LOMBO, PECA - CARNE
SUINA, LOMBO, PECA;
RESFRIADA, SEM OSSO,
ACONDICIONADA EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE,
ATOXICO, RESISTENTE,
HERMETICAMENTE VEDADO;
PESANDO APROXIMADAMENTE 5
KG; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A NTA-3 (DECRETO 12486
DE 20/10/78 E M.A.
2244/97).CARNE SUINA, LOMBO,
PECA

10

KG

2000

R$ 24,99

01.006151

FILE DE PEIXE, SEM ESPINHAS,
CONGELADO - FILE DE PEIXE,
CONGELADO, COM ASPECTO,
COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIOS, SEM ESPINHAS,
ACONDICIONADO EM SACO
PLASTICO, TRANSPARENTE E
ATOXICO, HERMETICAMENTE
FECHADO, PESANDO EM MEDIA
DE 01 KG; SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A NTA N© 3 ( DECRETOS N©
12.486/78 E M.A. 2244/97). COM
AMOSTRA

11

KG

6000

R$ 10,80

01.003088

FRANGO EM PEDACOS,
SOBRECOXA - 1 KG - FRANGO
EM PEDACO SOBRECOXA, COM
ASPECTO, COR, CHEIRO E
SABOR PROPRIOS, SEM
MANCHAS E PARASITAS,
ACONDICIONADO EM SACO
PLASTICO DE POLIETILENO,
TRANSPARENTE E ATOXICO,
PESANDO CERCA DE 200 A 250
G POR UNIDADE, E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A NTA N° 03
(DECRETO N°© 12.486/78 E M.A.
2.244/97).

12

KG

10000

R$ 15,99

01.015282

FRANGO, PEITO DESOSSADO -
SEM TEMPERO, CONGELADO,
COM ASPECTO, COR, CHEIRO E
SABOR PROPRIOS, SEM
MANCHAS E PARASITAS,
EMBALADA A VACUO EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE E
ATOXICO, CONTENDO ENTRE 1
KG E 2 KG CADA. EMBALAGEM
INTEGRA, SEM EXSUDATOS.
EMBALAGEM DEVE CONSTAR O
NOME E O ENDERECO DO
FABRICANTE, PRAZO DE




VALIDADE, N° DO LOTE E
CARIMBO DO SERVICO DE
INSPECAO ( PODENDO SER
MUNICIPAL, ESTADUAL OU
FEDERAL) . TRANSPORTE: O
PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO, TRANSPORTADO
EM VEICULO COM CARROCERIA
FECHADA, ISOTERMICO, COM
TEMPERATURA DE -18°C OU
INFERIOR, ASSEGURANDO QUE
O PRODUTO SE MANTENHA
CONGELADO DURANTE O
TRANSPORTE. VALIDADE MINIMA
DE 6 MESES A CONTAR DA DATA
DE ENTREGA.

13

KG

500

R$ 15,00

01.015677

LINGUICA TOSCANA - LINGUICA
TOSCANA. CONGELADA;
TRANSPORTADA E CONSERVADA
A UMA TEMPERATURA INFERIOR
A -12°C; COMPOSTA DE CARNE
SUINA ADICIONADA DE
GORDURA SUINA,
CONDIMENTOS E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS;
EMBALAGEM PRIMARIA
FLEXIVEL, TERMOFORMADA A
VACUO; EMBALAGEM
SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO
REFORCADO; COM VALIDADE
MINIMA DE 3 MESES NA DATA
DA ENTREGA; E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A INSTRUCAO
NORMATIVA 04/2000, IN 22/05,
IN 51/06, DECRETO 9.013/17;
RESOLUCAO RDC 12/01, RDC
259/02, RDC 360/03 E
ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADMIN.
DETERMINADOS PELO MAPA E
ANVISA.

14

KG

200

R$ 22,80

01.000541

PRESUNTO - PRESUNTO COZIDO
DE CARNE SUINA,
INSPECIONADO PELO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E
SIF BRASIL, CONDICIONADO EM
PECA UNICA, HERMETICAMENTE
FECHADO, PESANDO ENTRE 01 A
05 KG, E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A N.T.A. 11 (DECRETO N°
12.486, DE 20.10.78).

15

KG

400

R$ 39,50

01.000542

QUEIJO TIPO MUSSARELA -
QUEIJO TIPO MUCARELA,
FATIADO, RESFRIADO,
EMBALADO EM PLASTICO




INVIOLAVEL, SELADO A VACUO,
PESANDO ATE 0,5 KG, COM
VALIDADE MINIMA DE 30 DIAS A
CONTAR DA ENTREGA, E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A PORTARIA M.A.
364 DE 04/09/97 E NTA-11
(DECRETO 12486 DE 20/10/78).

16

KG

400

R$ 37,00

01.000543

QUEIJO TIPO PRATO - QUEIJO
TIPO PRATO, DE LEITE INTEGRAL
PASTEURIZADO, SEMI-COZIDO,
PRENSADO, MATURADO, DE
CONSISTENCIA SEMI-DURO,
ELASTICO, COM SABOR E ODOR
SUAVES PROPRIOS,
ACONDICIONADO EM PECA
UNICA, HERMETICAMENTE
FECHADO, PESANDO CERCA DE
03 KG, E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A N.T.A. 11 (DECRETO N°
12.486, DE 20-10-78).




